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Data: 28 giugno 2019
INVITO CONFERENZA STAMPA

PASSA PAROLA, PARTECIPA AL CONCORSO
CULINARIO ERACLIO D’ORO 2019
Ce la farai? Si, ci sono mesi per fare le prove:
tieniti pronto per il 22-23 ottobre
Dove? A Canosa. Con chi? Con I’Associazione
Cuochi e Pasticcieri BAT

Si distingue in Puglia come il concorso culinario con
il pit alto numero di partecipanti, e per la continua
innovazione. E’ il Trofeo Eraclio d’Oro che, giunto
alla settima edizione, € diventato un trampolino di
lancio per:

- Cuochi e pasticcieri professionisti

- Cake designer

- Allievi di cucina e pasticceria degli istituti
alberghieri.

Pronti a mettervi alla prova? Aspettate un
momento, anzi pochissimi giorni. Dal 2 luglio sara
reso noto il nuovo regolamento delllERACLIO
D’ORO 2019 e le nuove tematiche sulle quali la
fantasia creativa potra sbizzarrirsi, sempre
partendo dal nostro giardino di delizie tipiche
pugliesi. La gara ai fornelli si svolgera dal 22 al 23
ottobre, ma per provare e riprovare e affinare le
ricette, occorre partire gia da ora per prepararsi alla

partecipazione a questo Trofeo cosi competitivo.

Il tutto verra illustrato nel corso della CONFERENZA STAMPA che si terra a
BARLETTA
Sala Conferenze del CASTELLO SVEVO
Martedi 2 luglio 2019
ORE 11.
Parteciperanno:
- Il presidente di ACP BAT Maestro di Cucina Michele Erriquez
- Il direttivo ACP BAT
- L'assessore alle Attivita Produttive del Comune di Barletta Michele Ciniero.

Per info (solo per i giornalisti— NON pubblicare i num. di telefono) rivolgersi all’ufficio stampa:
Antonella Millarte t. 347-0408363.

In allegato ph di archivio di ACP BAT



Data: 3 luglio 2019 COMUNICATO STAMPA
ERACLIO D’ORO, IL TROFEO CULINARIO DEI “CAMPIONI” AL VIA — APERTE LE ISCRIZIONI
Tre novita: un punto in pilu per chi abbina il vino e presenta la ricetta in inglese,
ed un canale preferenziale in PASTICCERIA per gli allievi con tutor

Il gioco di squadra e una emozione indimenticabile, e in cucina il team conta ancora di piu che nel calcio.
Possibile? Si, perché ai fornelli si condivide nello spazio - ben piu limitato di un campo di gioco - conoscenza e
garbo, tecnica di cucina e conoscenza degli ingredienti.
Confermato, questo inverno, in veste di “allenatore” il presidente uscente Maestro di Cucina Michele Erriquez
ecco che I'’Associazione Cuochi e Pasticcieri (ACP) BAT sta scaldando i muscoli per la nuova e appassionante
gara del Trofeo ERACLIO D’ORO. Di gia? “Ebbene si, perché I'innalzamento del livello tecnico costringe tutti -
organizzatori e sfidanti - a mettersi in moto da ora in vista del grande evento del 22 ottobre”, ha detto oggi in
conferenza stampa il presidente Erriquez. “Siamo convinti che la cultura enogastronomica rappresenti un
elemento fondamentale per la destagionalizzazione del turismo a Barletta e in tutta la BAT - ha fatto notare
'assessore comunale alla Cultura Michele Ciniero”, annunciando che a breve verra convocato un incontro con
tutti gli assessori del settore dell'intera BAT. Intanto, la partecipazione alla conferenza stampa a Barletta degli
assessori alla Cultura Anna Gerardi (Canosa) e Debora Di Nauta (Cerignola) ha contribuito a mettere le basi
per queste azioni sinergiche a favore della buona cucina e dei prodotti tipici.
Tante le novita per la VII edizione del concorso culinario ERACLIO D’ORO che, anche quest’anno, invitera a
competere:

- In cucina, con coordinatore Michele Erriquez

- In pasticceria, con coordinatore Raffaele Sforza

- Nel cake design, con coordinatrice Tiziana Profeta
Sono tre maestrie artistiche diverse, che confluiscono tutte nel piacere di stare insieme a tavola!

LE NOVITA'’ - Si conferma I’'attenzione verso sua maesta il vino, per il quale verra dato un punteggio
aggiuntivo a chi avra saputo abbinarlo al meglio con la ricetta. Non ci sara piu il vincolo (del 2018)
dell’'abbinamento solo con i vini della BAT, bensi sara una libera scelta del partecipante.

Yes, we do! Altro punto aggiuntivo avranno i partecipanti che, dopo aver consegnato la ricetta anche
in inglese, proveranno a spiegarla appunto in inglese. “C’& una richiesta in continuo aumento di cucina e cuochi
pugliesi, da tutto il mondo. Ben vengano queste iniziative che ci preparano al futuro, anzi all'oggi visto che
lI'inglese € ormai indispensabile, sia in cucina che in sala”, ha evidenziato Salvatore Turturo, nella sua doppia
veste di vice presidente FIC (Federazione Italiana Cuochi) per il Sud Italia e presidente Unione Regionale Cuochi
Puglia. Tutto cio e perfettamente in linea con I'impegno continuo di formazione della F.I.C.

“Ragazzi Speciali” - Altra novita per le scuole alberghiere, la partecipazione sara’ aperta sia agli allievi
normo dotati che agli alunni con “Programmazione Differenziata” speciali per la Sezione Cucina, affiancati da
un insegnante tecnico pratico e dal docente di sostegno.

I TEMI DEL 2019 - Cucina: patata pugliese, spezie e innovazione facendo attenzione a NON
utilizzare la patata viola o dolce poiché saranno ammesse ricette con PATATE DI PUGLIA come per esempio:
patata di Zapponeta, San Ferdinando, Polignano, Sieglinde di Lecce. ATTENZIONE, perché NON saranno
ammessi rosmarino o erbe aromatiche mediterranee poiché la tematica é sulle spezie come zenzero, noce
moscata, etc.

E per i dolci? Gli ortaggi in pasticceria perché dal sedano caramellato fino al dolce di barbabietola,
¢’e un mondo da scoprire e tanti ortaggi autunnali e invernali da poter utilizzare per innovare con gusto.

Il cake design si esprimera su: Cuochi e pasticcieri famosi e le loro creazioni famose con un
impegno prima di tutto di ricerca e documentazione, e poi altamente creativo per una competizione
decisamente appassionante.

CHI PUO’ PARTECIPARE E COME PARTECIPARE - Confermato il doppio canale e cioe per i
professionisti (over 25) iscritti alla F.I.C,, e poi altra competizione (con gli stessi temi) per gli under 25 ed
allievi degli istituti alberghieri. Per i regolamenti ed il modulo di iscrizione cliccare su:
https://eracliodoro.acpbat.it oppure su https: //www.facebook.com/eracliodoroconcorso/

Insomma, ci sono quasi quattro mesi di tempo e ...che per 'ERACLIO D’'ORO 2019 nuovamente VINCA IL
MIGLIORE!

(Per info solo ai giornalisti rivolgersi all’'ufficio stampa: t. 347-6500889 oppure 347-0408363)
In allegato foto della presentazione e di alcuni piatti premiato nell’edizione 2018



Data: 2 ottobre 2019 COMUNICATO STAMPA
IL LATO DOLCE DI MELANZANE, FINOCCHIO E ZUCCA. DOVE? A CANOSA CON “ERACLIO D’ORO”
In pasticceria il Trofeo Culinario di L’ACP BAT esplora I'innovazione partendo dagli orti!

Lo chef piu bravo del mondo? E litaliano Massimo Bottura celebre, anche, per il
“tiramizucca” che ha creato nella sua Modena reinventando —a modo suo e con un umile
prodotto dell’orto — il “tiramisu”.

Crescere in pasticceria significa pure aprirsi alle innovazioni, respirare il vento nuovo
e uscire fuori dalla classica triade di cannolo, baba e tiramisu. Possibile? E’ questa la sfida
che incuriosisce i palati ed ha messo in moto la fantasia creativa dei Maestri pasticcieri in
vista della VII edizione del Trofeo culinario Eraclio d’Oro. Il prestigioso concorso,
organizzato ogni anno con grande impegno dall’Associazione Cuochi e Pasticcieri della BAT,
si terra a Canosa il 22 ottobre.

Molto interessante il tema 2019 per la competizione in Pasticceria, col
coordinamento del Maestro pasticciere Raffaele Sforza. Si tratta di realizzare dolci ricette
ispirate agli ortaggi. Dalla millefoglie di melanzane al cioccolato, fino alla bavarese di fava
di Carpino con salsa di barbabietola rossa, dal frangipane di finocchio caramellato fino al
tiramizucca made in Sud, c’@ un mondo di dolcezza da scoprire e tanti ortaggi da poter
utilizzare per innovare con gusto.

Ecco nelle foto allegate alcune delle ricette, dolci, in abbinamento a vini e birre,
realizzate dalle Scuole Alberghiere di Molfetta, Foggia, Crispiano e Matera per I'edizione
2017-2018 della Guida al Buongusto di Puglia e Basilicata, coordinata dal food expert
Antonella Millarte. Portare il gusto degli ortaggi in pasticceria & una nuova sfida per un
concorso di alta cucina: in sintonia con la crescita competitiva dell’Eraclio d’Oro 2019.

“Le altre due gare dell’Eraclio d’Oro 2019 riguarderanno la cucina e il cake design”,
conclude il presidente ACP BAT Maestro di Cucina Michele Erriquez.

CHI PUO’ PARTECIPARE E COME PARTECIPARE — Confermato il doppio canale e cioe
per i professionisti (over 25) iscritti alla F.I.C., e poi altra competizione (con gli stessi temi)
per gli under 25 ed allievi degli istituti alberghieri. Per i regolamenti ed il modulo di
iscrizione, telefonare al 349-4284083, o semplicemente cliccare su:
https://eracliodoro.acpbat.it oppure su
https://www.facebook.com/eracliodoroconcorso/

In allegato foto dei dolci agli ortaggi della “Guida al Buongusto di Puglia e Basilicata” de
“La Gazzetta del Mezzogiorno”)

(Per info solo ai giornalisti, ufficio stampa Antonella Millarte t. 347-0408363)




Data: 19-10-2019 COMUNICATO STAMPA
BAT CHE INNOVA: CONOSCENZA DELLA LINGUA INGLESE PREPARA | CUOCHI ALLE NUOVE SFIDE
La Puglia che cambia, chef di origine straniera al Trofeo Culinario ERACLIO D’ORO del 22 e 23 ottobre
PER TV-FOTOGRAFI-GIORNALISTI-SITI Il 22 ottobre ore 10-13 la gara a Canosa — Lo Smeraldo

Canosa si prepara ad accogliere ben 40 partecipanti fra cuochi, pasticcieri e cake
designer in occasione del Trofeo Culinario Eraclio d’Oro, organizzato dall’Associazione
Cuochi e Pasticcieri della BAT. Fervono i preparativi nella sala ricevimenti Lo Smeraldo
dove, nelle capienti e attrezzatissime cucine, si sfideranno i professionisti dei fornelli:
quelli che, da ogni competizione, vogliono crescere professionalmente ed imparare.

In questa edizione 2019, ci saranno in gara anche chef di origine straniera e che
in Italia lavorano stabilmente da anni: cucinando appunto italiano. C'@ un mondo che
cambia, e la Puglia non fa eccezione. Sempre attenti alle novita, ecco che il presidente
di ACP BAT Michele Erriquez ed il direttivo hanno introdotto nel regolamento del 2019
la grande novita della lingua inglese. Gli sfidanti del Torneo Eraclio d’Oro potranno,
infatti, guadagnare un punto in piu se sapranno presentare la propria ricetta in lingua
inglese e per questo in giuria ci sara il food expert poliglotta Antonella Millarte. Sono
sempre piu numerose le richieste di personale di cucina pugliese da tutto il mondo: la
scarsa conoscenza delle lingue resta ancora un ostacolo, ACP BAT inizia a dare un
segnale su questa tematica. Si conferma I'attenzione verso il mondo del vino, con un
altro punto per chi sapra ben avvinare il calice al proprio piatto, sottoposto al parere in
giuria del sommelier Silvano Alicino.

Ma vediamo, in cifre, quale e il profilo dell’Eraclio d’Oro che sta per iniziare. |
risultati di una intensa e professionale campagna di promozione si notano anche nella
provenienza dei 40 iscritti: arriveranno da tutte e sei le province pugliesi.

C’e un’altra novita, introdotta per la prima volta nel prestigioso ERACLIO D’ORO:
e la categoria "Ragazzi Speciali" riservata alla sezione Cucina Calda, con 4 partecipanti
e tanta voglia di vincere: in cucina e nella vita.

Prestigiosissima la giuria del trofeo di cucina ERACLIO D’ORO, fra i quali ex
componenti della Nazionale Italiana Cuochi e celebrity chefs, pasticcieri e campioni del
cake design pugliesi: verra svelata il giorno della gara e cioe il 22 ottobre.

Per info ai giornalisti rivolgersi ad Antonella Millarte t. 347-0408363




Data: 22 ottobre 2019 COMUNICATO STAMPA
AL VIA L’ERACLIO D’ORO CON UNA GIURIA D’ECCEZIONE: GARA DIFFICILISSIMA
Canosa di Puglia svela i suoi “gioielli” archeologici con visita guidata in attesa del verdetto

Sara una gara dura, appassionante ma entusiasmante nella quale ognuno dei 38
partecipanti, sui 40 iscritti, potra portare la sua esperienza culinaria e condividerla.
Siamo al trofeo culinario Eraclio d’Oro, giunto alla settima edizione, organizzato
dall’Associazione Cuochi e Pasticcieri BAT. Da stamattina, fino alle ore 19 di oggi, tutti
con il cuore in gola per il risultato della gara piu avvincente e piu partecipata della
Puglia.

Innovare ogni anno, partendo dallo scrigno prezioso e ricchissimo della nostra

tradizione, € I'obiettivo di questa “palestra” per cuochi, pasticcieri e cake designer che
e il Trofeo culinario della BAT. Il messaggio, proteso verso il futuro della professione,
arrivato in tutta la Puglia: per I'edizione 2019 nella sala ricevimenti Lo Smeraldo di
Canosa di Puglia ci sono concorrenti da tutte e sei le province di Puglia.
E per questo che, affiancando in modo armonico I'organizzazione del Trofeo culinario
da parte della ACP Bat, il Comune di Canosa ha previsto per la pausa pomeridiana —
durante la quale la giuria e i tanti ospiti che hanno accompagnato i concorrenti,
potranno visitare le bellezze archeologiche canosine.

Attendendo di sapere chisarannoivincitori della 7ma edizione dell’Eraclio d’Oro,
ecco la risposta al desiderio di novita.” | dolci? Anche fatti con il cetriolo. Gli allievi
speciali? Presenti, e anche con piatti interessanti — evidenzia il presidente di ACP Bat
Maestro di cucina Michele Erriquez - piatti di cucina? L'80% accompagnati con la ricetta
scritta in inglese, alcuni concorrenti anche capaci di raccontarla in inglese. Spettacolare
anche il lavoro creativo dei cake designers”.

La giuria? Strepitosa, con lo stellato andriese Felice Sgarra che proprio all’Eraclio
d’Oro a Canosa anni fa ... ha vinto uno dei primi premi della sua carriera. Spiccano, fra
gli altri, il consigliere nazionale FIC (Federazione Italiana Cuochi) Michele D’Agostino, gli
ex componenti della NIC (Nazionale Italiana Cuochi) Raffaele De Giuseppe e Giuseppe
Palmisano.

In attesa di scoprire chi sara il vincitore, qui allegate foto e video del concorso.
Per info ai giornalisti rivolgersi ad Antonella Millarte t. 347-0408363




Data: 23 ottobre 2019 COMUNICATO STAMPA
I VINCITORI DI “ERACLIO D’ORO”, STASERA CENA DI GALA CON L’ARTE DELLA CUCINA
Oltre il 90% ha abbinato il vino ed ha presentato per iscritto la ricetta in inglese

Ed e arrivato il momento piu atteso: quello della proclamazione dei vincitori della settima edizione del
Trofeo culinario Eraclio d’Oro. “Siamo soddisfatti per la grande crescita professionale di tutti i
partecipanti. E, anzi, siamo rimasti sorpresi dalla massiccia risposta alle due sfide forse meno usuali. |
ragazzi speciali, che sono stati davvero bravi, ed oltre il 90% delle ricette con vino abbinato e in
inglese!”, ha commentato con entusiasmo Michele Erriquez, presidente di ACP BAT.

Ma iniziamo dai vincitori della tanta attesa competizione per la cucina, in cui il tema da sviluppare era
la patata. Per la Sezione Cucina Calda (professionisti) si & affermato Giuseppe Scarlato di Foggia con il
piatto " La Petita di terra, la Patata e le sue Sorprese". Per la Sezione Cucina Calda (allievi) Fabiana
Milone di Spinazzola con il "Concerto di Colori e Sapori". Per la Categoria Cucina Calda (Istituti
alberghieri) Francesca Filannino di Barletta con "La Patata dalla Terra al Mare". Per |la Sezione "Ragazzi
Speciali" Vincenzo Cannillo (ragazzo speciale) di Corato e Francesco Paoloantonio (allievo aiutante
normodotato) di Corato con la "Millefoglie di Patata di Zapponeta con formaggio fresco allo zenzero,
funghi cardoncelli e salsa di yogurt acidulata". Per la Sezione Pasticceria (professionisti) si & distinto
Vincenzo Damato di Trani con la preparazione "Eclissi".

E’ di Lequile (Lecce) la vincitrice della Sezione unica dedicata al Cake Design nella quale Maristella
D'Amo si e affermata con le "Praline al Gorgonzola".

Spicca fra tutti il doppio posizionamento della concorrente Mariapia Cognetti

(Trinitapoli) che si e affermata come vincitrice nella Sezione Pasticceria (allievi) con la "Dolce meta"
dedicata, come da regolamento del concorso 2019, agli ortaggi: la torta e stata realizzata con frolla,
frangipane, mandorle e carote, mousse alla ricotta con all'interno un inserto di confettura al
pomodoro. La Cognetti si & distinta per il doppio impegno, sfiorando il podio, anche per il Cake Design
per un’opera dedicata al Maestro Davide Malizia. Questa sera, sempre a Canosa di Puglia, nella
splendida Sala Ricevimenti “Lo Smeraldo”, a cura di ACP BAT ci sara la cena di Gala (tutto esaurito)
dell’Eraclio d’Oro in cui si esprimera I'arte della cucina.

In allegato immagini di Alfonso Merafina e altre fatte dai premiati, di cui si autorizza la libera e
gratuita pubblicazione. Per info ai giornalisti rivolgersi ad Antonella Millarte t. 347-0408363
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